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Autour du 14 fév 2019

Liste des menus proposés par les restaurants de la station




Mise en bouche N a J etl

Tatin de pommes roties au magret de canard HOTEL DU PARC
fumé et sa vinaigrette perlée Tarif : 40€/personne

Farandole de noix de Saint-Jacques poélées au
pesto vert et sa julienne de 1égumes

Croustillant de bleu d’Auvergne sur son lit de

Forfait Saint-Valentin avec
[’hébergement en chambre charme, le
petit-déjeuner buffet, le diner Saint-
Valentin a partir de 92€/personne

jeunes pousses Infos et réservations :

Xy 111, avenue Frangois ler

Gourmandise de framboises et son coeur passion 03.21.33.22.11
/ -

Coupe de champagne

& Locean

Panna Cotta, patates douces, crevettes sésame

oo . . Tarif : 30€/personne
Filet de Dorade, condiments cacao, petits 1égumes Tarf ’

glacés Infos et réservations :
X 100, Boulevard de la mer
Duo d’Amoureux, chocolat mangue vanille bergamote 03.21.83.17.98
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Mise en bouche

Foie gras, chutney mangue gingembre Qu Céviche de RESTAURANT

Cabillaud aux baies roses LE REGINA

LN )
Souris d’agneau aux épices, Créme de panais vanille et
légumes de saison Ou noix de Saint-Jacques, créme de

Tarif : 42€/personne

Corail, linguini au pesto de Fanes de carottes Infos et réservations :
soe 185, Avenue Francgois 1¢
Passionnément Passion 03.21.83.81.88

Réservations souhaitées. Ouverts normalement : Le P tit Resto, La Crépe Dorée, Le



Une coupe de champagne

Lamelles de Saint-Jacques poélées sur mache Ou Le foie
gras de canard maison et confit d’oignons

Le filet de turbot sauce hollandaise, wok de 1égumes frais Ou
Le filet de boeuf rossini, écrasé de pommes de terre

vee Tarif : 45€/personne

Tiramisu aux fruits rouges Ou Entremet aux deux chocolats 1,1 ef réservations -

coe ’ 3, avenue d’Eole
Café Ou Thé 03.21.83.09.44

Cocktail des Amoureux et ses mises en bouches
L N ]
Assiette Terre et Mer

Médaillons de Lotte, Salade d’herbes fraiches au ZLarif : 24,90€/personne

Parmesan Sauce Homardine Infos et réservations :
) 2, place de Bournonville
Dessert des Amoureux 03.21.92.32.25

Une coupe de champagne LES SABLES
PP HARDELOT
Foie gras de canard et ses toasts Qu Saint-Jacques et h

fondue de poireaux
LN
Magret de canard sauce a I’orange, purée et haricots verts

Ou Filet de bar sauce Dieppoise riz et petits légumes Tarif : 29.90€/personne

coe Infos et réservations :
Moelleux au chocolat et sa boule vanille Ou Café 15, Avenue de la Concorde
gourmand 03.21.91.87.30

> restaurant du golf, La Terrasse, Les Ferronniers, La Villa, O’Délice, La Céte Rotie
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